Das BIOG-Markensortiment

Backfrische Waffeln

Ein echter BIOG-Verkaufsschlager

Die beliebten BIOG-Dinkelwaffeln
liefern ein schones Beispiel fOr eine
gut organisierte und bewihrte Zu-
sammenarbeit kompetenter Bio-
Betriebe - auch tber die Landes-

| grenzen hinweg.

Der Dinkel, der bei der Herztellung der
BIOG-Waffeln zum Einsatz kommt,
stammt vom Bio-Betrieb Dormans-
Reiff aus Fischbach (Luxemburg).

Erst entspelzen, dann mahlen

Um aus dem Getreide Mehl herzu-
stellen, miizsan die Dinkelkérner aber
erst ins Saarland, denn die Dinkelkdr-
| ner sind fest mit ihren Spelzen ver-
wachzen, und nicht jeds Muhle ist in
der Lage, diesa Kémer zu entspelzen.
In der Dorrwies-Mihle in St Wen-

| del-Urweiler ist das aber kein Prob-
lem. In dieser Miihle, die in den T0er-

Die BIOG-Waffeln
schaffen eine Verbin-
dung zwischen dem
Bio-Bauern, der den
Dinkel anbaut, der
Mihle, die das Korn

mabhit, dem Waffelb3-
cker, dem Bio-GroB-
und -Einzelhandel und
schlussendlich dem
Konsumenten.

Jahren komplett auf Bio umgestelit
wurde und bereits seit sieben Gene-
rationen von Familie Betz betrieban
wird, werden die Dinkelkérner zu fei-
nem Mehl verarbeitet.

Der Waffelbacker

Das Dinkelmehl wird anschlieiend zur
Freja Food SA gelielert, einem belgi-
schen Betrish, der im Jahr 2000 ge-
griindet wurde und feines Bio-Geback
herstelit.

Seit zehn Jahren backt Freja Food
nun  schon frische Waffeln fir
BIOG, die Marke der Bio-Bauere-
Genozsenschaft Latzebuerg. Von An-
fang an verbindet beide Partner eine
sehr enge Geschiftsbeziehung.

Auf der diesjshrigen Oekofoire wur-
de das zehnjihrige Jubilaum deshalb
gebiihrend gefeiert: Ein grofies Gicks-
Wallelrad verwdhnte die Messebezu-
cher mit Waftelpackungen und lecke-
ren BIOG-Keksen von Freja Food.

Und wem das Gluck an diesem Tag
nicht zur Seite stand, der naschte ganz
einfach von den vor Ort gebackensn
Dinkel-Waffeln.

Frische Waffeln
Die BIOG-Dinkehwatfeln gehdren zu den
beliebtesten BIOG-Produkten. Da sie
frei von jeglichen Backzusatzen sind
und mit Butter gebacken werden, ha-
ben sie sine eingeschrankte Haltbar-
keit.

Die frischen RIOG-Watfeln werden
aber delinitiv bei niemandem =o rich-
tig Lalt“, und es muss stindig fur
Nachschub gesorgt werden. BIOGROS,

Auf der diesjahrigen Ockofowe wurde dzs zehnte Jubildum deshalb ge-

bihrend gefeiert: Ein Glicks-Waffelrad verwéhate die Messebesucher

mit Waffelpackungen und leckeren BIOG-Keksen.

der Bio-GroBhandler aus Munsbach,
wird dechalb wachentlich mit back-
frizchen Wafteln aus Belgien belisfert
und versorgt die NATURATA Rio Mar-
chés sowie weitere Fach- und Super-
markte in Luxemburg.
Zusammenarbeit ohne Grenzen

Die BIOG-Watfeln schallen eine Ver-
bindung zwischan dem Bio-Bauern, der
den Dinkel anbaut, der Mihle, die das
Korn mahlt, dem Watfelbicker, dem
Bio-GroB- und -Einzelhandel und dem
Konsumenten.

(FOTOS: BIOG)

Erst die partnarschattliche Zusam-
menarbeit zwisChen den unterschied-
lichen Betricben ermoglicht ez, ein
sehr hochwertiges und stets frisches
Lebenzmittel herzustellen.

Daz BIOG-Sortiment umfasst ibri-
gens weiteres Bio-Geback von Freja
Food, wie zum Beispiel Bio-Schoko-
und Mandal-Cakez mit Luxemburger
Dinkel (neu im Sortiment), Bio-Me-
ringues und -Cigarettes, Bio-Mandel-,
Schoko-, Hafer- und Kokoskekse - und
pazsend zur kommenden WeihnaChts-
zeit: Rio-Butterspekulativs. (€.
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